
本报讯（记者 张斌）近日，
记者从三门峡火车站获悉，三
门峡车站站台加高改造工程顺
利竣工并投入使用。 改造后的
站台面提升至 1.23 米， 与列车
车门地板基本持平， 旅客上下
车真正实现“平进平出”的便捷
乘降。 同时车站同步完成无障
碍设施升级， 在关键通道处增
设坡度平缓的无障碍坡道，轮
椅、婴儿车、大号行李箱推车均
可顺畅推行。

车站在二、 三站台风雨棚

外侧加装两
盏 高 杆 路
灯， 夜间光
线充足，旅
客候车、乘
降 视 野 良
好。 地道墙
面 新 铺 瓷
砖， 并加装
灯带， 通行

环境更明亮整洁。
此次改造是该站提升客运

服务质量的重要举措， 未来三
门峡车站将持续完善细节，为
旅客营造更加安全、舒适、高效
的出行体验。

三门峡车站同时提醒广大
旅客：高站台乘车时，请务必照
看好同行的老人与儿童， 切勿
靠近站台边缘或倚靠安全线。
进出站、 通过地道及上下站台
时，请听从现场工作人员引导，
有序分流、避免拥挤。
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本报讯（记者 张迪）昨日，记者从三门峡市
公共交通公司获悉，自 7 月 1 日起，我市符合条
件的无偿献血荣誉获得者可免费乘坐公司所属
全部公交，用实打实的出行福利，回馈每一份滚
烫的爱心。

此次免费乘坐政策的优待对象为： 省内荣
获国家无偿献血奉献奖、 无偿捐献造血干细胞
奖、无偿献血志愿服务终身荣誉奖的人员。 乘车
时，本人需持“献血光荣”专属公交 IC 卡方可免
费乘坐。

该专属卡办卡所需材料为： 本人有效身份
证、对应荣誉证书（国家无偿献血奉献奖、无偿
捐献造血干细胞奖、 无偿献血志愿服务终身荣
誉奖纸质原件或手机电子获奖证书均可），证件
信息须与本人保持一致， 另备本人近期两寸免
冠照片一张（底色不限）。 符合条件的市民，自 7
月 1 日起可前往三门峡公交公司火车站 IC 卡
服务大厅进行办理， 办理时间为每日 8：00—
18：00，节假日正常办理。

此外，记者获悉，我市还有老年卡（70 岁以
上老年人）、优待卡（残疾人）、军警优待卡（伤残
军人）、退伍军人卡等专属公交卡可享受免费乘
车政策。 同时，该公司还推出了普通卡八五折、
学生卡七折、爱心卡五折、交通部普通卡（互联
互通卡）等一系列公交优惠卡。

市公共交通公司温馨提示，荣誉卡仅限本人
使用，转借、出租、冒用、伪造、变造荣誉证件及
优待卡，一经核实，即刻取消优待资格。 截至 7
月 2 日下午，三门峡市公共交通公司已办理“献
血光荣”专属公交 IC 卡 157 张。

我市一餐饮企业
斩获全国赛事最高荣誉

□本报记者 郑帅

近日，2026 中
国·沽源第四届全国
烤羊大会在河北张
家口沽源县库伦淖
尔旅游度假区圆满
落幕。 来自三门峡的
本 土 老 牌 餐 饮 品
牌———月芽脆烧烤
凭借精湛的烤制技
艺、 独特的中原风
味，从全国百余支专
业团队中脱颖而出，
一举摘得赛事最高
荣誉特金奖，让三门
峡烧烤风味走出中
原、惊艳全国。

草原巅峰对决，豫西味道斩获全国最高奖项
本次全国烤羊大会于 6 月 26

日至 28 日举办，以“全国烤羊争霸·
香约美丽沽源”为主题，是国内规模
最大、 规格最高的烤羊专业顶级赛
事之一， 在全国餐饮烧烤行业拥有
极高的影响力和权威性。

据悉，此项赛事覆盖面广、含金
量十足， 共汇聚全国 20 余个省、自
治区、 直辖市的 120 支顶尖专业餐
饮团队参赛，囊括新疆、京津冀、晋
陕豫、山东、内蒙等全国主流烤羊流
派， 实现南北烧烤技艺的巅峰交锋
与深度切磋。 为保障赛事公平公正，

大赛制定严苛统一的竞赛标准，所有
参赛队伍统一使用组委会提供的标
准整羊，仅可携带自研炉具与秘制酱
料参赛，核心比拼选手的独家腌制配
方、精准火候把控、纯熟烤制手法以
及风味创新能力。

本次大赛评审团阵容专业权威，
由国家级烹饪大师康辉、中国烧烤委
员会副主任战云志为代表组成评审
团，采用现场盲评打分的模式，从表
皮色泽、外皮焦脆度、肉质鲜嫩度、去
腥锁鲜工艺、风味特色、工艺创意六
大维度全方位严苛品鉴。 其中，特金

奖为赛事最高荣誉， 仅授予综合技
艺、风味创新、成品口感均位居行业
顶尖水平的参赛队伍，是全国烤羊技
艺的标杆性奖项，含金量远超赛事金
银奖项。

此项赛事兼具专业性与文旅性，
历经四年深耕打造，已成为国内极具
知名度的美食文旅标杆 IP。 首次出
征全国顶级赛事的三门峡月芽脆烧
烤，凭借稳定的发挥、独特的中原风
味惊艳全场，成功从百支全国强队中
突围，斩获特金奖，为河南餐饮界争
光添彩。

深耕黄河岸边三十余载
本土老味道

擦亮豫西餐饮名片
此次载誉而归的三门峡月芽脆烧烤， 是扎根黄

河岸边、 深耕豫西餐饮市场三十余年的本土标杆烧
烤品牌，承载着黄河沿岸独特的中原烧烤饮食文化。

据了解，月芽脆烧烤始创于 1995 年，最初只是
三门峡的街边夜市小店， 凭借独创的月芽脆烤骨特
色出圈，“月芽脆”的名号也由此深入人心。三十余年
来，品牌坚守匠心初心，稳步发展壮大，逐步建立起
成熟完善的酱料研发、标准化烤制、规范化门店运营
全链条体系。该店始终坚守炭火现烤的传统工艺，巧
妙融合中原特色卤腌技法与北方经典烤羊工艺，在
贴合本地食客口味的同时， 打造出独具辨识度的特
色烤羊产品，成为豫西烧烤行业的代表性品牌之一。

谈及此次获奖， 该品牌负责人杨杰倍感意外与
惊喜。 他表示，今年 5 月受邀参赛时，团队完全没有
底气。烤全羊并非中原传统特色美食，此次参赛的河
南队伍仅有两支，作为豫西小城的本土餐饮团队，大
家最初只是抱着虚心学习、 交流取经的心态奔赴赛
场。

备赛与参赛过程中， 月芽脆团队摒弃盲目跟风
的创新思路，坚守美食本心，依托三十余年的烧烤实
操经验，采用纯天然原生态佐料，最大程度激发羊肉
本身的鲜嫩本味，还原食材纯粹鲜香。 比赛现场，团
队成员配合默契、操作娴熟，稳定出色的烤制工艺和
独树一帜的中原风味，给现场评审留下了深刻印象，
最终凭借过硬的综合实力斩获最高奖项。

“我们将认真总结本次全国大赛的参赛经验，持
续迭代优化产品体系、打磨烤制工艺，坚守中原风味
特色，用心做好本土美食，持续擦亮三门峡特色餐饮
金字招牌，让豫西烧烤风味走向更广阔的市场。 ”杨
杰说。

7月 1日起
三门峡无偿献血荣誉获得者

可免费乘公交

三门峡火车站
站台加高改造工程顺利竣工


